Pakiet I
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.
metr.
	Ilość
	Cena netto
	Wartość netto
	Podatek VAT
	Wartość brutto

	1.
	Chleb zwykły krojony 700 g
	szt.
	11500
	
	
	
	

	2.
	Chleb razowy krojony 500 g
	kg
	1000
	
	
	
	

	3.
	Bułka pszenna 40 g

	szt.
	53000
	
	
	
	

	4.
	Suchary

	kg
	80
	
	
	
	

	5.
	 Bułka tarta

	kg
	130
	
	
	
	

	6.
	 Drożdżówki 80g (z serem, marmoladą, makiem, budyniem, owocami)
	szt.
	2500
	
	
	
	

	7.
	Pączki 80g

	szt.
	1500
	
	
	
	

	8.
	Bułki maślane 50g

	szt.
	2400
	
	
	
	

	9.
	Ciasto drożdżowe

	kg
	220
	
	
	
	

	10.
	Rogaliki drożdżowe z marmoladą 60g
	szt.
	1500
	
	
	
	

	10.
	Babka piaskowa

	kg
	60
	
	
	
	

	11.
	Makowiec

	kg
	10
	
	
	
	

	12.
	Sernik

	kg
	10
	
	
	
	

	13
	Bułka grahamka 50g
	szt
	840
	
	
	
	

	14
	Bułki wieloziarniste 70g
	szt
	840
	
	
	
	

	15
	Donut 60g
	szt
	1080
	
	
	
	

	16
	Pizza 100g
	szt
	720
	
	
	
	

	Ogółem wartość netto i wartość brutto:

	
	
	


Pieczywo dostarczone do Zamawiającego w kocach zabezpieczonych workami atestowanymi lub papierem. Pieczywo dostarczane 7 dni w tygodniu. Pieczywo dostarczone w dniu produkcji
PAKIET IV
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.
metr.
	Ilość
	Cena netto
	Wartość netto
	Stawka
Podatku VAT %
	Podatek VAT
zł
	Wartość brutto

	1.
	Ser topiony 100 g
	kg
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Śmietana 18%
	litr
	900
	
	
	
	
	

	3.
	Masło extra
	kg
	1300
	
	
	
	
	

	4.
	Ser żółty
	kg
	170
	
	
	
	
	

	5.
	Twaróg półtłusty
	kg
	880
	
	
	
	
	

	6.
	Jogurt owocowy 150 g
	Szt.
	3000
	
	
	
	
	

	7.
	Serki owocowe  100g
	Szt.
	2000
	
	
	
	
	

	8.
	Mleko 2%
	litr
	9300
	
	
	
	
	

	9.
	Margaryna do smarowania 500g
	Szt.
	240
	
	
	
	
	

	10.
	Margaryna zwykła
	kg
	200
	
	
	
	
	

	11.
	Mleko modyfikowane w proszku dla niemowląt 350g
	Szt.
	40
	
	
	
	
	

	12.
	Serek topiony porcjowany 140g
	Szt.
	120
	
	
	
	
	

	13.
	Maślanka
	litr
	15
	
	
	
	
	

	14.
	 Serek twarogowy typu fromage  80g
	Szt.
	480
	
	
	
	
	

	15.
	Jogurt naturalny 150 g
	Szt.
	1800
	
	
	
	
	

	16.
	Deser jogurtowy 115 g
	Szt.
	2700
	
	
	
	
	

	17.
	Ser topiony – plastry 130g
	Szt.
	480
	
	
	
	
	

	17.
	Mleko w proszku 500g
	kg
	84
	
	
	
	
	

	Ogółem wartość netto i wartość brutto:

	
	
	
	


PAKIET V
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Zapotrzebowanie roczne /kg/
	cena netto za 1 kg
	 VAT
	wartość netto
	wartość brutto

	1
	ŁOPATKA B/K
	240
	   
	   
	   
	   

	2
	KARKÓWKA z kością
	220
	   
	   
	   
	   

	3
	SCHAB z kością
	300
	   
	   
	   
	   

	4
	WOŁOWINA ANTRYKOT
	25
	   
	   
	   
	   

	5
	 MIĘSO MIELONE
	80
	   
	   
	   
	   

	6
	ŻEBERKA WIEPRZOWE PIECZENIOWE GAT. 1
	120
	   
	   
	   
	   

	7
	NOGI WIEPRZOWE
	20
	   
	   
	   
	   

	8
	GOLONKA WIEPRZOWA
	20
	   
	   
	   
	   

	9
	ĆWIARTKA Z KURCZAKA
	420
	   
	   
	   
	   

	10
	KURCZAKI
	850
	   
	   
	   
	   

	11
	SŁONINA
	140
	   
	   
	   
	   

	12
	FILET Z KURCZKA
	120
	   
	   
	   
	   

	13
	WĄTROBA DROBIOWA
	40
	   
	   
	   
	   

	14
	ŻOŁĄDKI DROBIOWE
	420
	   
	   
	   
	   

	15
	BOCZEK ŚWIEŻY
	42
	   
	   
	   
	   

	16
	KOŚCI
	820
	   
	   
	   
	   

	17
	SZYNKA DROBIOWA
	240
	   
	   
	   
	   

	18
	KIEŁBASA DROBIOWA KANAPKOWA ŻYWIECKA
	340
	   
	   
	   
	   

	19
	SALCESON DROBIOWY
	100
	   
	   
	   
	   

	20
	KIEŁBASA WIEPRZOWA
	50
	   
	   
	   
	   

	21
	KIEŁBASA ZWYCZAJNA
	160
	   
	   
	   
	   

	22
	BLOK Z INDYKA
	180
	   
	   
	   
	   

	23
	KIEŁBASA BIAŁA SUROWA
	160
	   
	   
	   
	   

	24
	MIELONKA DROBIOWA
	550
	   
	   
	   
	   

	25
	BATON SZYNKOWY DROBIOWY
	320
	   
	   
	   
	   

	26
	KASZANKA
	40
	   
	   
	   
	   

	27
	PASZTETOWA
	240
	   
	   
	   
	   

	28
	KORPUSY DROBIOWE
	140
	   
	   
	 
	 

	29
	KIEŁBASA PARÓWKOWA
	300
	   
	   
	   
	   

	30
	PODGARDLE WĘDZONE
	100
	   
	   
	   
	   

	31
	SERDELKI
	250
	   
	   
	   
	   

	32
	PASZTET WIEPRZOWY PIECZONY
	150
	   
	   
	   
	   

	33
	OGONÓWKA
	60
	   
	   
	   
	   

	34
	SZYNKA WIEPRZOWA B/K
	1400
	   
	   
	   
	   

	35
	METKA ŁOSOSIOWA
	36
	   
	   
	   
	   

	36
	POLĘDWICA DROBIOWA
	300
	   
	   
	   
	   

	37
	SZYNKA GOTOWANA
	30
	   
	   
	   
	   

	38
	BALERON
	10
	   
	   
	   
	   

	39
	SZYNKA KONSERWOWA
	200
	   
	   
	   
	   

	40
	ROLADA DROBIOWA
	240
	
	
	
	

	41
	KIEŁBASA BIAŁA PARZONA DROBIOWA
	50
	
	
	
	

	42
	POLĘDWICA DROBIOWA Z WARZYWAMI
	80
	
	
	
	

	43
	KIEŁBASA ZIELONOGÓRSKA
	140
	
	
	
	

	44
	MOZAIKA DROBIOWA
	140
	
	
	
	

	45
	PASZTET BOROWIKOWY
	48
	
	
	
	

	
	
	
	OGÓŁEM:
	   
	
	


PAKIET VI
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.metr.
	Ilość
	Cena  netto
	Wartość netto
	Podatek VAT %
	Podatek VAT
zł
	Wartość brutto

	1.
	Budyń owocowy 1 kg
	kg
	60
	
	
	
	
	

	2.
	Biszkopty 150 G
	Szt.
	85
	
	
	
	
	

	3.
	Chrzan  180 g
	Szt.
	93
	
	
	
	
	

	4.
	Cukier 1 kg
	kg
	1300
	
	
	
	
	

	5.
	Fasola konserwowa 820 g
	szt
	216
	
	
	
	
	

	6.
	Groszek konserwowy 400 g
	Szt.
	300
	
	
	
	
	

	7.
	Dżem niskosłodzony 280 g
	Szt.
	750
	
	
	
	
	

	8.
	Marmolada 1 kg
	kg
	25
	
	
	
	
	

	9.
	Groch łuskany
	kg
	30
	
	
	
	
	

	10.
	Kasza gryczana 1 kg
	kg
	40
	
	
	
	
	

	11.
	Galaretka owocowa
	kg
	24
	
	
	
	
	

	12.
	Kasza manna 1 kg
	kg
	480
	
	
	
	
	

	13.
	Kasza jęczmienna 1 kg
	kg
	360
	
	
	
	
	

	14.
	Kawa Inka 150 g
	Szt.
	305
	
	
	
	
	

	15.
	Kisiel 1 kg
	kg
	50
	
	
	
	
	

	16.
	Kukurydza konserwowa 400 g
	Szt.
	180
	
	
	
	
	

	17.
	Konserwa rybna 170 g w oleju
	Szt.
	180
	
	
	
	
	

	18.
	Konserwa rybna w pomidorach 170 g
	Szt.
	220
	
	
	
	
	

	19.
	Ocet 10% 0,5 l
	Szt.
	120
	
	
	
	
	

	20.
	Kleik ryżowy 160 g
	Szt.
	80
	
	
	
	
	

	21.
	Koncentrat pomidorowy 0,9
	Szt.
	220
	
	
	
	
	

	22.
	Koncentrat pomidorowy 0,2
	Szt.
	40
	
	
	
	
	

	23.
	Mąka wrocławska 1 kg
	kg
	1600
	
	
	
	
	

	24.
	Mąka ziemniaczana 0,5 kg
	kg
	120
	
	
	
	
	

	25.
	Makarony różne (rurki, muszelka) 1 kg
	kg
	360
	
	
	
	
	

	26.
	Makaron nitki 1 kg
	kg
	250
	
	
	
	
	

	27.
	Olej 1 l
	Szt.
	540
	
	
	
	
	

	28.
	Ogórki konserwowe 870 g
	szt.
	72
	
	
	
	
	

	30.
	Papryka konserwowa 870 g
	Szt.
	144
	
	
	
	
	

	31.
	Przyprawa do zup 1 l
	Szt.
	320
	
	
	
	
	

	34.
	Pieprz mielony czarny
	kg
	20
	
	
	
	
	

	35.
	Płatki owsiane 0,5 kg
	kg
	240
	
	
	
	
	

	36.
	Ryż 1 kg
	kg
	720
	
	
	
	
	

	37.
	Szczaw konserwowy 900 g
	Szt.
	24
	
	
	
	
	

	38.
	Syropy zagęszczone 500 g
	Szt.
	320
	
	
	
	
	

	39.
	Żelatyna spożywcza 1 kg
	kg
	4
	
	
	
	
	

	40.
	krem czekoladowy 20g
	Szt.
	180
	
	
	
	
	

	41.
	Papryka mielona słodka
	kg
	10
	
	
	
	
	

	42.
	Cukier waniliowy 1 kg
	kg
	8
	
	
	
	
	

	43.
	Cynamon 0,5 kg
	kg
	1,5
	
	
	
	
	

	44.
	Herbata indyjska granulowana 100g
	kg
	125
	
	
	
	
	

	45.
	Ciastka kruche
	kg
	50
	
	
	
	
	

	46.
	Wafelki
	kg
	50
	
	
	
	
	

	47.
	Kwasek cytrynowy 1 kg
	kg
	9
	
	
	
	
	

	48.
	Sól 1 kg
	kg
	650
	
	
	
	
	

	49.
	Liść laurowy
	kg
	1
	
	
	
	
	

	50.
	Ziele angielskie
	kg
	1
	
	
	
	
	

	51.
	Musztarda 190 g
	Szt.
	200
	
	
	
	
	

	52.
	Majeranek 0,5
	kg
	5
	
	
	
	
	

	53.
	Fasola drobna
	kg
	30
	
	
	
	
	

	54.
	Fasola Jaś
	kg
	70
	
	
	
	
	

	55.
	Miód pszczeli 380 g naturalny
	Szt.
	30
	
	
	
	
	

	56.
	Pasztet drobiowy 300 g
	Szt.
	680
	
	
	
	
	

	57.
	Owoce suszone
	kg
	2
	
	
	
	
	

	58.
	Rodzynki
	kg
	0,50
	
	
	
	
	

	59.
	Mak
	kg
	2
	
	
	
	
	

	61.
	Kakao 200 g
	Szt.
	15
	
	
	
	
	

	62.
	Ocet winny 1l
	Szt.
	5
	
	
	
	
	

	63.
	Fasola czerwona konserw. 400 g
	Szt.
	80
	
	
	
	
	

	64
	Zioła prowansalskie 8g
	Szt
	96
	
	
	
	
	

	65
	Proszek do pieczenia 36g
	Szt
	24
	
	
	
	
	

	66
	Drożdże suszone 8g
	Szt
	12
	
	
	
	
	

	67
	Herbatniki 14g
	Szt
	600
	
	
	
	
	

	68
	Dżem 25g
	Szt
	300
	
	
	
	
	

	69
	Cukier Puder 400g
	kg
	2
	
	
	
	
	

	                                                                                                               Razem:
	
	
	
	


PAKIET VII
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn.metr.
	Ilość
	Cena  netto
	Wartość netto
	Podatek VAT %
	Podatek VAT
zł
	Wartość brutto

	1.
	Śledź filet
	kg
	22
	
	
	
	
	

	2.
	Makrela Wędzona
	kg
	68
	
	
	
	
	

	3.
	Karp
	kg
	6
	
	
	
	
	

	4.
	Paprykarz 300g
	szt
	260
	
	
	
	
	

	5.
	Morszczuk filet
	kg
	560
	
	
	
	
	

	                                                                                                               Razem:
	
	
	
	


Produkty żywnościowe muszą spełniać wymagania jakościowe dotyczące przechowania, pakowania i transportu zawarte w polskich normach, zgodne z zasadami dobrej praktyki higienicznej oraz systemu HACAP. Dostawca przy każdej dostawie powinien dostarczyć handlowy dokument identyfikacyjny. Morszczuk filet i Mintaj filet nie mogą mieć więcej niż 5% glazury.
